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Gli Elaborati
Le Grand Dessert, Degustazione di 

Tre dessert dello Chef   €. 14.00 
Millefoglie scomposta con mousse allo yogurt e

marrons glaces    €. 8.00

 paNNA COTTA ALL’ARANCIO con
crumble ALLA CANNELLA    €. 8.00

I Caldi 
 LA TORTA al CIOCCOLATO E PEPERONCINO  CON 

CREMA INGLESE AL RHUM   €. 8.00

tortino caldo al PISTACCHIO CON COCCO e
 frutti DI BOSCO   €. 8.00

Al Cucchiaio
  semifreddo AL CAFFE’ CON GRANELLA DI NOCCIOLE    €. 8.00

Tiramisù CLASSICO FATTO IN CASA     €. 7.00 

I Freddi
 Semifreddo Vegano alla vaniglia con 

dadolata di fragole    €. 7.00 
     Sorbetto ALLA MELA VERDE E LIME     €. 7.00

°°  La Tagliata di Frutta Fresca in 
Cialda con Gelato    €. 7.00
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I Classici 
 La Crèpes alla Nutella con 

Gelato Fiordilatte  €. 6.00

Meringata con Salsa Fragole  €. 6.00

Sorbetto al Limone  €. 6.00 ( anche per Celiaci   )

Sorbetto alla Fragola  €. 6.00

Gelato Misto  €. 6.00

Affogato al Caffè  €. 6.00 ( anche per Celiaci   )

Ananas con Gelato  €. 6.00  ( anche per Celiaci   )

Fragole con Gelato  €. 6.00  ( anche per Celiaci   )

  No Glutine             Vegano
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I Vini Da Dessert Al Bicchiere   
Il Porto Rosso     €. 5.00  

 bersano  - Moscato d’Asti Docg   €. 5.00

Ben Ryé Passito di Pantelleria - Donnafugata      €. 7.00

Il Vin Santo - S. Niccolò - Castellare     €. 7.00

I Vini Da Dessert  Bottiglie
PIEMONTE

        FRIULI VENEZIA GIULIA 

TOSCANA

UMBRIA

SICILIA

FRANCIA

PORTOGALLO

BAROLO CHINATO  - Vino Aromatizzato - Ceretto   ( ½ Bott.)   €. 60.00

MOSCATO D'ASTI - Bersano - €. 25.00

PICOLIT - Colli orientali del Friuli - Livio Felluga ( ½ Bott.)     €. 120.00

VIN SANTO - Chianti Classico - S. Niccolò - Castellare ( ½ Bott.) €.. 42.00

 MUFFATO DELLA SALA  -  Antinori   ( ½ Bott.)     €. 55.00

PASSITO DI PANTELLERIA - Benanti ( ½ Bott.)   €. 42.00

PASSITO DI PANTELLERIA - Donnafugata ( ½ Bott.)   €. 44.00

Chateau COUTET - Premier Crù Classè - Sauternes - Basac 2000      €. 320.00

Chateau d' YQUEM - 1984 - 1er Gran Crù Sauternes     €. 2500.00

chateau la tour blanche 1998 - 1er crù sauternes     €. 320.00

PORTO Vintage 2001  Heredias  €. 160.00

PORTO Vintage 1987  Offley     €. 250.00
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