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Piatti Vegani        Piatti Vegetariani        
 Per aiutarvi Meglio Preghiamo sempre di Segnalare al servizio Intolleranze o Allergie Alimentari

Pane e Coperto   €. 2.00   Escluso Vini e Servizio 12%

 

 
  

Piatti Vegani        Piatti Vegetariani        

Pane e Coperto   €. 2.00  Escluso Vini e Servizio 12%
Per aiutarvi Meglio Preghiamo sempre di Segnalare al servizio Intolleranze o Allergie Alimentari

supa oC laaL
 

supa oC laaL
 

us pa oC laaL
 

us pa oC laaL
 

Menù             alla Carte

___________________________________________________Scelta dei sapori dell’esperienza dal 1972___________________________________________________

Antipasti Tradizionali

Antipasti di Pesce

La  tradizione parmense con culatta di Pilastro di Langhirano con

gnocco  Fritto, mela verde e scaglie di grana    €. 20.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane Nero, Calice di Sauternes e

   cipolle all’agro    €. 18.00 

vellutata di carote aromatizzata al curry e

porro fritto   €. 16.00

hummus di peperoni con pane carasau   €. 16.00

tentacolo di polpo con terra di olive,

pistilli di peperoncino e pomodorini   €. 20.00

tartare di tonno in salsa ponzu

con polvere di peperone crusco e chips di cavolo nero   €. 18.00

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio crema di avocado e

robiola e foglie di pat-choi      €. 18.00

Antipasti Tradizionali

Antipasti di Pesce

La  tradizione parmense con culatta di Pilastro di Langhirano con

gnocco  Fritto, mela verde e scaglie di grana    €. 20.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane Nero, Calice di Sauternes e

   cipolle all’agro    €. 18.00 

vellutata di carote aromatizzata al curry e

porro fritto   €. 16.00

  €. 16.00

tentacolo di polpo con terra di olive,

pistilli di peperoncino e pomodorini   

tartare di tonno in salsa ponzu

con polvere di peperone crusco e chips di cavolo nero   

Salmone Affumicato con trucioli di ciliegio crema di avocado e

robiola e foglie di pat-choi      

hummus di peperoni con pane carasau 

€. 20.00

€. 18.00

€. 18.00
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i primi piatti

i primi piatti di Pesce

risotto carnaroli  con stracciatella, zucchine , 

e polvere di basilico ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

tagliatelle con funghi porcini E MIRTILLI    €. 18.00

mezze maniche con pesto di pomodori secchi 

e granella di pistacchio    €. 16.00

spaghettini con crema di cavolo nero,

anacardo e noci pecan  €. 16.00

risotto carnaroli agli agrumi con

tartare di gamberone   ( min. per 2 ps.)       €. 18.00

gnochetti fatti in casa alla barbabietola con 

ragù bianco di pesce e aneto        €. 16.00 

spaghettone quadrato con crema di datterino giallo,

scampetti sgusciati e bottarga     €. 18.00

i primi piatti

i primi piatti di Pesce

risotto carnaroli  con stracciatella, zucchine , 

e polvere di basilico ( min. per 2 ps.)

risotto carnaroli agli agrumi con

tartare di gamberone ( min. per 2 ps.)

     €. 18.00

tagliatelle con funghi porcini E MIRTILLI    

mezze maniche con pesto di pomodori secchi 

e granella di pistacchio    €. 16.00

€. 16.00

         

gnochetti fatti in casa alla barbabietola con 

ragù bianco di pesce e aneto        €. 16.00 

spaghettone quadrato con crema di datterino giallo,

scampetti sgusciati e bottarga     

€. 18.00

€. 18.00

€. 18.00

spaghettini con crema di cavolo nero,

anacardo e noci pecan  
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  zucchine trifolate  -               formina di dadolata di verdure

Patate Sautè al Rosmarino  -          funghi porcini trifolati   €. 5.00

 
  zucchine trifolate  -               formina di dadolata di verdure

Patate Sautè al Rosmarino  -          funghi porcini trifolati   €. 5.00
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proposte di mare

il pescato tradizionale

  branzino arrotolato in crosta di mandorle
con purea di melanzane  €. 20.00

tagliata di tonno con pat-choi e 
 pepe sichuan  €. 20.00 

carpaccio di spada affumicato con insalatina di 
sedano e frutti rossi   €. 22.00

padellata di gamberoni con pomodorini,
foglia di cipolla in agrodolce e rucoletta  €. 20.00
Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con

giardinetto di verdure scottate   €. 24.00
Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

proposte di mare

  branzino arrotolato in crosta di mandorle
con purea di melanzane  €. 20.00

tagliata di tonno con pat-choi e 
 pepe sichuan  €. 20.00 

carpaccio di spada affumicato con insalatina di 
sedano e frutti rossi   €. 22.00

padellata di gamberoni con pomodorini,
foglia di cipolla in agrodolce e rucoletta  €. 20.00
Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con

giardinetto di verdure scottate   €. 24.00
Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

il pescato tradizionale

Contorni  Contorni  
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secondi piatti selezionati

I CLASSICI DI CARNE

tagliata di filetto di manzo con  pomodorini, rucola e

gocce di aceto balsamico riserva in rovere    €. 22.00

filetto di maialino ai funghi porcini  €. 18.00

pinzimonio di verdure con tofu alla griglia    €. 18.00 

LA COMPOSTA DI Verdura CON PATATE, FAGIOLI NERI, OLIVE E 

SBRICIOLATO DI CASTAGNE   €. 18.00  

Cotoletta alla Milanese piatto simbolo della cucina 

milanese e lombarda con patate saute’   €. 20,00

Filetto di Manzo alla Griglia   €. 18.00

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 

con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00 

secondi piatti selezionati

I CLASSICI DI CARNE

tagliata di filetto di manzo con  pomodorini, rucola e

gocce di aceto balsamico riserva in rovere    

filetto di maialino ai funghi porcini

€. 22.00

€. 18.00

€. 18.00

€. 24.00

  

pinzimonio di verdure con tofu alla griglia     

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 

con patate dorate ( min. x 2 persone )     

LA COMPOSTA DI Verdura CON PATATE, FAGIOLI NERI, OLIVE E 

SBRICIOLATO DI CASTAGNE   €. 18.00  

Cotoletta alla Milanese piatto simbolo della cucina 

milanese e lombarda con patate saute’   

Filetto di Manzo alla Griglia   

 

€. 20,00

€. 18.00



Piatti consigliati senza glutine
antipasti

La tradizione di qualita’ Con culatta di Pilastro di Langhirano,
mela verde e scagle di grana     €. 18.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane no glutine,
foglia di cipolla rossa  e Calice di Sauternes    €. 18.00 

vellutata di carote aromatizzata al curry    €. 16.00

tentacolo di polpo con terra di olive, pistilli di peperoncino e pomodorini   €. 20.00

primi piatti
 risotto carnaroli  con stracciatella, zucchine, fiori di zucca e polvere di basilico ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

pasta no glutine con crema di datterino giallo e scampetti sgusciati    €. 18.00

pasta no glutine   CON FUNGHI PORCINI E MIRTILLI   €. 18.00

risotto carnaroli agli agrumi e 
tartare di gamberone  ( min. per 2 ps.)        €. 18.00

proposte di mare
padellata di gamberoni con pomodorini,  foglia di cipolla in agrodolce e rucoletta  €. 20.00

tagliata di tonno con PAT-CHOI e  pepe sichuan  €. 20.00 

Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con
giadinetto di verdure saltate in padella  €. 24.00

Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

altri secondi piatti selezionati
filetto di maialino CON FUNGHI PORCINI   €. 18.00

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 
con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00

Filetto di Manzo alla Griglia  €. 18.00

pinzimonio di verdure con tofu alla griglia    €. 18.00 

Piatti consigliati senza glutine
antipasti

primi piatti

proposte di mare

altri secondi piatti selezionati

La tradizione di qualita’ Con culatta di Pilastro di Langhirano,
mela verde e scagle di grana     

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane no glutine,
foglia di cipolla rossa  e Calice di Sauternes    

   

pasta no glutine con     
pasta no glutine  

risotto carnaroli agli agrumi e 
tartare di gamberone  ( min. per 2 ps.)        

filetto di maialino CON FUNGHI PORCINI   
chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 

con patate dorate ( min. x 2 persone )     
Filetto di Manzo alla Griglia  

€. 18.00

€. 18.00 

€. 16.00

€. 20.00

€. 18.00

€. 18.00

€. 20.00

€. 20.00 

€. 18.00

€. 24.00

€. 18.00

vellutata di carote aromatizzata al curry 

tentacolo di polpo con terra di olive, pistilli di peperoncino e pomodorini   

 CON FUNGHI PORCINI E MIRTILLI

padellata di gamberoni con pomodorini,  foglia di cipolla in agrodolce e rucoletta 
tagliata di tonno con PAT-CHOI e  pepe sichuan 

 risotto carnaroli  con stracciatella, zucchine, fiori di zucca e polvere di basilico ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

crema di datterino giallo e scampetti sgusciati

   €. 18.00

 

 

Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con
giadinetto di verdure saltate in padella  

Filetto Orata alla Griglia 
€. 24.00

€. 18.00

pinzimonio di verdure con tofu alla griglia    €. 18.00 
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MENU’ BIMBI A SCELTA
 IL PROSCIUTTO COTTO e SALAME DI SPIDERMAN

LA FRITTATINA  MINI PONY
I GAMBERETTI con Maionese Di supermario

LA PASTA ROSSA DI  DORA L’ESPLORATRICE
IL RISOTTO GIALLO DI  PIKACHU
LA PASTA BIANCA DI  TOPOLINO e PLUTO

LA COTOLETTA CON  PATATINE FRITTE di PETER PAN 
HAMBURGER CON MAIONESE DI SCOOBY DOO
LA SCALOPPA DI SALMONE DI  PEPPA PIG

IL GELATO AL CIOCCOLATO DI SUPERMAN
LA BATTORTA ALLE MELE 
LE FRAGOLE e ANANAS DELLE WINX

€. 7.00 
€. 7.00 
€. 7.00 

€. 8.00
€. 8.00 
€. 8.00 

€. 10.00 
€. 10.00 
€. 10.00 

€. 4.00
€. 4.00 
€. 4.00 

Il Menù Baby TOM e JERRY

Prezzo € 20.00
Incluso Minerale o Bibita

***

Piccolini al Ragù

***

COTOLETTA di Pollo

 con Patatine Fritte 

***

Gelato Panna e Cioccolato
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Gli Elaborati
Le Grand Dessert, Degustazione di 

Tre dessert dello Chef   €. 14.00 
Millefoglie scomposta con mousse allo yogurt e

marrons glaces    €. 8.00

 paNNA COTTA ALL’ARANCIO con
crumble ALLA CANNELLA    €. 8.00

I Caldi 
 LA TORTA al CIOCCOLATO E PEPERONCINO  CON 

CREMA INGLESE AL RHUM   €. 8.00

tortino caldo al PISTACCHIO CON COCCO e
 frutti DI BOSCO   €. 8.00

Al Cucchiaio
  semifreddo AL CAFFE’ CON GRANELLA DI NOCCIOLE    €. 8.00

Tiramisù CLASSICO FATTO IN CASA     €. 7.00 

I Freddi
 Semifreddo Vegano alla vaniglia con 

dadolata di fragole    €. 7.00 
     Sorbetto ALLA MELA VERDE E LIME     €. 7.00

°°  La Tagliata di Frutta Fresca in 
Cialda con Gelato    €. 7.00
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