
Piatti consigliati senza glutine
antipasti

La tradizione di qualita’ Con culatta di Pilastro di Langhirano,
con crema di caprino     €. 18.00

quenelle di Patè de Foie ricetta casupola con  Pane no glutine,
salsa zafferano  e Calice di Sauternes    €. 18.00 

hummus di peperoni e grissini celiaci    €. 16.00

tentacolo di polpo con crema cavolfiore e polenta bianca   €. 20.00

primi piatti
 risotto carnaroli  allo champagne con stracotto di moscardini   ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

pasta no glutine con    €. 18.00

pasta no glutine   CON branzino e bottarga   €. 18.00

risotto carnaroli con crema di broccoli e 
mandorle tostate  ( min. per 2 ps.)        €. 18.00

proposte di mare
  €. 20.00

tataki di tonno    €. 20.00 

Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con
giadinetto di verdure saltate in padella  €. 24.00

Filetto Orata alla Griglia €. 18.00

altri secondi piatti selezionati
filetto di maialino   €. 18.00

chateaubriand alla pietra ollare tagliato in bellavista 
con patate dorate ( min. x 2 persone )     €. 24.00

Filetto di Manzo alla Griglia  €. 18.00

tofu alla griglia  con mandarino e verdure croccanti    €. 18.00 

TALEGGIO, SPECK E  POLVERE DI PEPERONE CRUSCO

branzino scottato con  caVOLI COLORATI  E SESAMO BIANCO
con  semi di papavero 

CON TEROLDEGO A RIDUZIONE E POLENTA BIANCA
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pasta no glutine con    
pasta no glutine  

risotto carnaroli con crema di broccoli e 
mandorle tostate  ( min. per 2 ps.)        

filetto di maialino   
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 tentacolo di polpo con crema cavolfiore e polenta bianca  

 CON branzino e bottarga

 

tataki di tonno   

 risotto carnaroli  allo champagne con stracotto di moscardini   ( min. per 2 ps.)     €. 18.00

   

TALEGGIO, SPECK E  POLVERE DI PEPERONE CRUSCO

€. 18.00

branzino scottato con  caVOLI COLORATI  E SESAMO BIANCO
con  semi di papavero 

 

 

Gran Selezione di Mare del Giorno alla Piastra con
giadinetto di verdure saltate in padella  

Filetto Orata alla Griglia 
€. 24.00

€. 18.00

CON TEROLDEGO A RIDUZIONE E POLENTA BIANCA

tofu alla griglia  con mandarino e verdure croccanti    €. 18.00 

supa oC laaL
 

supa oC laaL
 

Menù             alla Carte
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